Vinsangiusto 2006

Produzione n. 1.396 bottiglie da 37,5 cl

Di notevole concentrazione, con zuccheri residui elevati ma ben bilanciati dall’acidita &
certamente adatto ad un lunghissimo invecchiamento.

Non contiene solfiti aggiunti
Periodo di consumo consigliato 2014 — 2019 ak
Temperatura di servizio 17°C.

Vino non filtrato- possibilita di modesto deposito

Attenzione: la giusta temperatura di servizio , un adeguato arieggiamento, il riposo dopo i trasporti e la corretta
conservazione, sono cure indispensabili per apprezzare al meglio la qualita dei nostri vini.



