
 
 
 
 
FATTORIA SAN GIUSTO A RENTENNANO 

 
LA RICOLMA IGT 2014 

Biologico 
 
 

Annata caratterizzata da un’estate molto piovosa. Nonostante le avversità climatiche,  
l’andamento della maturazione è stato lento ma regolare. Determinanti le assidue cure 
colturali e le ottime escursioni giorno/notte durante la vendemmia che hanno 
permesso di posticipare la raccolta sino ai primi di Ottobre. Un Ricolma di grande 
stoffa, leggermente meno concentrato e contratto del precedente 2013. 
 
 
SCHEDA TECNICA: 

 
  -    Vino rosso I.G.T. Merlot di Toscana 
-    Uva: Merlot 100% 
- Raccolta: 29 e 30 Settembre 2014 e 7 Ottobre 2014 
- Resa a ceppo: kg 0,8 
- Tempo di fermentazione e macerazione sulle bucce :  15 gg 
- Maturazione in legno: 22 mesi in fusti di rovere francese (Allier, Nevers) da 

225 litri 
- Imbottigliamento: 1 e 2 Febbraio 2017 
- Produzione: n. 5.158 bottiglie da 75 cl.; n. 300 Magnum da 150 cl.; n. 18 

Doppia Magnum 
- Analisi: 

- Alcool: 13,95%                 - Zuccheri: 1 g/Lt 
-Acidità totale: 6,01 g/Lt                - Estratti netti: 31,5 g/Lt  

                   -Acidità volatile: 0,81 g/Lt            - pH: 3,36 
 
            -  Prima annata prodotta per bottiglia: 1993 
            -  Periodo di consumo consigliato: 2017/2026 ed oltre 
 

Note: 
      Temperatura di servizio 17°C-18°C. 

Vino non filtrato: possibilità di modesto deposito 
 
 


