7/“-\?
=S

La Ricolmalgt 2007 Merlot di Toscana
Prodotte N° 5.456 bottiglie da 75c¢l N° 350 Magnda50cl

Inverno mite,con germogliamento delle piante in epoca molto precoce. Estate abbastanza
calda,senza eccessi, ha portato le uve a maturazione in modo regolare, ma in anticipo di circa una
settimana rispetto alle consuetudini. | vini di quest’annata mostrano un’acidita piu contenuta del
precedente 2006 ed un’ottima freschezza.Raccolta eseguita in epoca tardiva rispetto alla
consuetudine di questo vitigno in Toscana.

Vino molto intenso,lungo e persistente di ottimo equilibrio, espressione di una grande annata.
Ridotto il carico per pianta,dal 20% al 30% dove necessario ad invaiatura avanzata.
Periodo di consumo consigliato 2010-2019 ed oltre

Temperatura di servizio 17°-18°C. Vino non filtrato- possibilita di modesto deposito

Attenzione: la giusta temperatura di servizio , un adeguato arieggiamento, il riposo dopo i trasporti e la
conservazione, sono cure indispensabili per apprezzare al meglio la qualita dei nostri vini.

ALV VTN

g i
#i EHARLE




