1,/‘L\r—
=S

La Ricolma Igt 2004 Merlot di Toscana

prodotte N° 5.025 bottiglie da 75cl

Annata caratterizzata da un ottimo equilibrio climatico. La maturazione delle uve si € protratta con
perfetta gradualita fino alla raccolta, eseguita in epoca molto tardiva rispetto alla consuetudine per
questo vitigno in Toscana. Ridotto il carico di uva per pianta (vendemmia verde) dal 20% al 40% del
carico spontaneo, ad “invaiatura” quasi terminata.

Vino di grande intensita, senza alcuna traccia di note vegetali, lungo e persistente e di ottimo

equilibrio.

Periodo di consumo consigliato 2007-2016 ed oltre.
Temperatura di servizio 17°C — 18°C.
Vino non filtrato, possibilita di modesto deposito. sseisy e Aoy
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Attenzione: la giusta temperatura di servizio , un adeguato arieggiamento, il riposo dopo i trasporti e la
conservazione, sono cure indispensabili per apprezzare al meglio la qualita dei nostri vini.




