Chianti Classico Docg 2012 biologico

Produzione n. 39.236 bottiglie da 75 cl

Esprime una buona freschezza e pulizia nei profumi . Armonico, gia bevibile e di buon
corpo con ottimo equilibrio. Un’annata caratterizzata da una forte siccita estiva risolta
da abbondanti precipitazioni alla fine del mese di Agosto.
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Vino non filtrato- possibilita di modesto deposito B
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Attenzione: la giusta temperatura di servizio , un adeguato arieggiamento, il riposo dopo i trasporti e la corretta
conservazione, sono cure indispensabili per apprezzare al meglio la qualita dei nostri vini.



