Y
=3

Chianti Classico Riserva Le Baroncole Docg 2007
prodotte N° 11.984 bottiglie da 75cl

Inverno mite,con germogliamento delle piante in epoca molto precoce. Estate abbastanza
calda,senza eccessi, ha portato le uve a maturazione in modo regolare, ma in anticipo di circa
una settimana rispetto alle consuetudini. | vini di quest’annata mostrano un’acidita piu
contenuta del precedente 2006 ed un’ottima freschezza.

Ridotto il carico di uva per pianta(vendemmia verde) dal 30% al 50% del carico spontaneo.

Periodo di consumo consigliato 2010-2018 e oltre G
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Temperatura di servizio 17°-18°C. uu:m.-m;.:m.-u--- "

Vino non filtrato- possibilita di modesto deposito —

Attenzione: la giusta temperatura di servizio , un adeguato arieggiamento, il riposo dopo i traspc
conservazione, sono cure indispensabili per apprezzare al meglio la qualita dei nostri vini.




